TAMA

CHEF 'S SELECTION

I. DIE BLAUE GARNELE
Dashi Vinaigrette - Passionsfrucht
& geraucherte Creme Crue

II. FOIE GRAS GLACE & BRULEE
Schafskase - Fenchel - Dattel & Zitrone

III. BEEF TATAR & OXTAIL
Rindermark - Mixed Pickles & Rauch Hollandaise

IV. KALB & UNAGI
Erbsen Mash - Matcha Tee & Minze

V. ARTICHAUT A LA BARIGOULE
Artischocke - Wurzelgemiise - Petersilie & Rostbrot

VI. FELSENROTBARBE A LA PROVENCALE
Boulette d‘Avesnes
Garum - Ratatouille marinée & Zitrone

VII. CORDON BLEU
Milder Knoblauch - Grine Mandel - Traube & Kerbel

VIII. ZIEGENKASE PAVLOVA
Langpfeffer - Olivenol & Himbeer Kombucha

IX. MASALA TEA TIME
Masala Chai Tee - Mango

Clotted Cream & Scones Soufflé

9 GANGE 250€
INKL. APERITIF SNACKS & PETITS FOURS



